POCAS POCAS CENTENARY PACK
VINHO DO PORTO

Elaborado a partir dos melhores lotes de vinhos envelhecidos em barricas de carvalho, este néctar
impressiona pela sua notavel riqueza aromatica, e espelha a excelente qualidade e o caracter inico dos
Tawny velhos, verdadeiras raridades no universo dos vinhos generosos

Sugestao de consumo - 10 y.o. Tawny:

Ideal como vinho de sobremesa ou convivio, deve ser servido a 17°C/63°F ou ligeiramente fresco.
Acompanha na perfeicao queijos, pastelaria variada, doces, pudins e bolos. Quando engarrafado, este vinho
esta pronto para consumo, mantendo inalteraveis as suas qualidades
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Sugestao de consumo - 20/30/40 y.o. Tawny:
Excelente digestivo, acompanha bem queijos variados, doces, chocolates e nozes. Servir a 18°C/64° ou
ligeiramente frio. Quando engarrafado, este vinho esta pronto para consumo, mantendo inalteraveis as suas

qualidades
FICHA TECNICA NOTAS DE PROVA
COR: VINIFICACAO:
QUALIDADE: ; _ Fermentacio a temperatura controlada, interrompida por
Aloirado doce — Porto Colheita Castanho aloirado — 10/20/30 y.o. Tawny e ¢ B It) 1ty pidap
Ambar com tons esverdeados — 40 y-o. Tawny  adI¢ao de aguardente vinica
gRIf[}EM’l Regiio D dadoD p ENVELHECIMENTO:
ortugal — keglao Lemarcada do Louro ANALISES Criteriosa lotagao de Vinhos do Porto Tawny de superior
SUB-REGIAO: ALCOOL: qualidade, envelhecidos em cascos
Tabuaco, Ervedosa do Douro (Cima Corgo), 19,50 % a19,98% VOL.
Numao (Douro Superior) . ENGARRAFAMENTO: ) )
ACUCAR RESIDUAL: No momento de ser expedido para o cliente
CASTAS: 122,00 g/L - 10 y.0. Tawny
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, 130,00 2 134,00 - 20/30/40 y.o0. Tawny ifl(zlig(;ﬁ;entel Barbosa
Tinta Barroca, Tinto Cao ACIDEZ TOTAL:
3,75 g/Lem Acido Tartarico - 10 y.o. Tawny DIRECAO TECNICA:
[DADE DAS VINHAS: 4,78 a 4,98 g/L em Acido Tartérico - 20/30/40y.0.  Jorge Manuel Pintdo
20-40 Anos — 10 y.o. Tawny Tawny
40-60 Anos — 20/30/40 y.o. Tawny
PH:
TIPO DE SOLO: 3,46 - 10 y.0. Tawny
Xisto 3,30 -20/30/40y.0. Tawny

VINDIMA:
Uvas selecionadas na vinha e cortadas a méo
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